
Welkom Bij Rose Garden Barneveld 
 

Wat fjn dat u er bent!  
Vanavond neemt Rose Garden u mee op een 

culinaire reis door Azië - van de verfijnde 
sushikeuken van Japan tot de rijke, 
aromatische smaken van Indonesië.  

 
Laat u verwennen door onze chef en geniet van 

elk gerecht zoals het hoort: met aandacht, passie 
en de juiste wijn erbij. Eet smakelijk en geniet! 

Heeft u een allergie? Vraag een van onze medewerkers voor 
advies. Wij doen ons uiterste best om rekening te houden met 

dieetwensen en allergieën. Wij willen je er wel op attenderen dat 
we niet kunnen garanderen dat er geen sporen van verschillende 

allergenen in onze gerechten aanwezig zijn. 

Sinds 1987



Bites To Share
Peking Duck 4st.     					     25 
knapperig geroosterde Pekingeend, met dunne 
flensjes, komkommer, lente-ui en rijke hoisinsaus  

Oriëntal Tasting 6st.     					    18
een selectie van onze lekkerste Oriëntaalse hapjes 
perfect om met uw tafelgenoten te delen

Pangsit Goreng 5st.  					     14
goudbruin gebakken wontons gevuld met  
mals gekruide kipfilet 

KFC - Korean Fried Chicken 5st.  			   14
malse kippendij in een luchtig krokant jasje,  
met vurige kimchimayonaise

Japanse Chicken Gyoza’s 5st.  			   14
gevuld met sappig gekruide kip, met sesamsoya  
een frisse hint van limoen en bosui

Vietnamese Loempia’s 5st.   				    14
een heerlijke, knapperige Vietnamese klassieker,
gevuld wokgroenten 

Entrecote   							      16
dungesneden dry aged entrecote een sesamdressing 
- elegant, licht en mooi in balans 

Soepen
Chinese Tomatensoep					     8
De onbetwiste klassieker - tijdloos goed

Sun Lak Tong						      10
Chinese zoetzure soep met malse stukjes kip 
en een pittige kick 

Edamame Boontjes	     				    7
versgestoomde sojaboontjes, bestrooid met fleur de sel 

Gestoomde Cocquilles 2st.   				    18 
malse, volle coquilles, gestoomd in een bouillon 
van soja en knoflook op een bedje van glasnoedles

Wist u dat wij onze eigen sushi-azijn maken?  
Dit geeft onze sushirijst een unieke, frisse,  
lichtzoete en perfect gebalanceerde smaak. 
 
Al onze sushi bereiden wij vers, 
op bestelling, met oog voor detail  
en pure kwaliteit.



Creamy Shrimp Tempura          			   16    28 
garnaal - kimchimayo - avocado - komkommer

California Roll	 					     12    22
surimi - avocado - komkommer 

Black Angus Beef Roll     				    13    24
surimi - avocado - komkommer - Black Angus

Tempura Ebi Roll  					     12    22
sushi met in tempura gebakken garnalen

Tempura Tuna Tartare		            			  13    24
gebakken maki avocado - tonijn tartaar

Flambé Salmon Roll         				    13    24
surimi - avocado - komkommer - zalm

Mango Chicken Roll 8st 	   			           22
crispy kippendij - sweet chili - mango

Sushi

Crunchy Roll 6st    					             15
avocado - komkommer - tamago (ei)

Luxe Sushi Platteau 12st.   			   35 
een sushi mix van onze sushichef

Sushi Boot 32st.   					    90
voor de ultieme sushi-ervaring!

Sashimi
Zalm 6st 						      	 14
Flambé Zalm 6st	    knoflook - sojaponzu 		  16
Tonijn 6st							       14

Sashimi Platter - zalm 4st en tonijn 4st		  18

Nigiri (per 2 stuks)

Zalm 								        6
Tonijn								       6

Avocado							       6

Rolls (per 4 of 8 stuks)

Sushi Specials

Rainbow Deluxe Roll 8st   				            24   
surimi - komkommer - zalm - tonijn - avocado 



Vis
Ti Pan Gamba’s & Coquilles  				    26
sappige gamba’s en romige coquilles, 
gebakken in geurige soja-knoflookolie 

Tempura Gamba’s					     22
grote gamba’s, gebakken in een flinterdun luchtig 
tempurabeslag met Japanse kewpie mayo 

 
Thai Sweet Chili Gamba’s   				    22
malse gamba’s met zoete, pittige Thaise sweet chili saus

Zeebaars	    						      22
een filet zeebaars, gestoomd in lichte soja en knoflookolie

Gon Bao Chicken  					     22
roergebakken kippendij met knapperige cashewnoten 

en een licht pittige gon bao saus

Lemon Chicken	   					     22
knapperig gebakken kippendij met een zijdezachte  
citroensaus - fris, zacht en heerlijk aromatisch

Thai Green Curry    					     22
een zachte, groene curry met sappige kipfilet  
en romige kokossaus

Varkenshaas Hong Kong Style	   		  22
mals gepaneerd varkensvlees met pruimen-pepersaus

		
Ti Pan Babi Pangang	     				    22
de geliefde babi pangang, geserveerd op een  
gloeiende ti pan met rode, licht pikante saus 

 

Ti Pan Ossenhaas    					     26
mals gesneden ossenhaas, gebakken in aromatische  
sojaboter met knoflook en champignons 

Ti Pan Black Pepper Beef	  			   28
sappig rundvlees gebakken met ui, champignons  
en zwarte peper voor die extra kick 

Vlees

Rendang	     						      22
mals, urenlang gestoofd rundvlees met  
Indonesische kruiden en specerijen

Ti Pan Pekingeend					     24
knappigerige, geroosterde Pekingeend met  
oestersaus op een sizzling hete ti pan 



Indonesian Saté Ajam 3st.   				    18 
sappige kippendij van de gril, geserveerd  
met romige pindasaus en frisse zoetzure atjar

Balinese Saté Maranggi 4st. 				    24
ossenhaas saté op Balinees-Javaanse wijze  
gemarineerd en gegrild met ketjapsaus en atjar 

Satasting 4st.    						      24 
een saté tasting met kipfilet, ossenhaas en garnaal  
- elk zijn eigen karakter en smaak 

Tjap Tjoy Cashewnoten	   				    18
kleurrijke roergebakken wokgroenten  
met knapperige cashewnoten 

Ti Pan Tofu    						      20
zijdezachte tofu met zwarte bonen saus,  
geserveerd op een gloeiende ti pan 

Gon Bao Cauliflower 					     20
krokant gebakken bloemkool met gon bao saus 
- met een zoetpittige, nootachtige smaak 

 
Miso Aubergine     					     20
boterzachte aubergine gegratineerd met miso 
en bonitoflakes die zachtjes golven van de warmte

Saté

Bijgerechten

Mihoen       / Nasi Kuning	   			   5

Frites Deluxe	      					     7
met noripoeder, truffelmayonaise  

en Parmezaans kaas   

Sambal Goreng Telor	    				    5
gekookt ei met kerriesaus 

From The Garden

Witte Rijst        / Nasi / Bami				   4   

Vegetarisch 

Spicy 

Rose Garden’s Favorites

Purple Tempura Crisps     				    8,50
paarse zoete aardappel frites, Kewpie mayo 
en wasabi furikake 



2-Gangen Indonesisch  
Rijsttafel Menu ~ 49 p.p. 
vanaf 2 personen

Voorgerecht		
Een mix van Oriëntaalse hapjes

Hoofdgerecht	
Indonesische Rijsttafel, bestaande uit:

Babi Ketjap
varkensvlees in ketjapsaus

Daging Rendang
langzaam gegaard rundvlees

Gado Gado
groenten met pindasaus 

Saté Maranggi 
ossenhaas met ketjapsaus

Pisang Goreng
gebakken banaan

Sambal Goreng Telor 
gekookt ei met kerriesaus

Atjar
zoetzure komkommer 
en paprika

Saté Ajam
kippendij met pindasaus

Nasi Putih
witte rijst 

Ajam Lemon
kip met zoetzure saus

Nasi Kuning 
pittige gele rijst

De gangenmenu’s zijn uitsluitend per tafel te bestellen



3-Gangen Shared Dining  
Menu ~ 59 p.p. 
vanaf 2 personen 

Ervaar de verfijning van Japans-Chinese fusion.
Laat u meenemen op een culinaire reis vol frisse, 
fruitige tonen, rijke umami en subtiele soja-
smaken.

Ons 3-gangen Shared Dining Menu nodigt uit 
om te proeven, te delen en te ontdekken: 
een uitgebalanceerde selectie vis- en 
vleesgerechten, geserveerd als voor-,  
tussen- en hoofdgerecht.

Maak de ervaring compleet met  
drie perfect afgestemde wijnen (27 p.p.). 

Verrassingsmenu’s van de Chef 
vanaf 2 personen, prijs per persoon 

 
 
4-gangen menu ~ 	 65 		  115 
 
5-gangen menu ~ 	 75 		  130
 
6-gangen menu ~ 	 85		  145
 

De gangenmenu’s zijn uitsluitend per tafel te bestellen

All-in

All-in: inclusief glas bubbels, tafelwater
wijnarrangement en koffie of thee



Desserts
Dame Blanche						      10 
vanille roomijs met chocoladesaus

Jasmin Crème Brûlée					     11
met roomijs en slagroom

White Chocolate Cheesecake				   13
smeuïge cheesecake met zijdezachte 
witte chocolade, luchtig en decadent

Triple Chocolate Cake					     12 
Hemelse chocoladetaart met 3 lagen  
chocolade en romige praliné die langzaam smelt...

Dessertwijnen

Muscat Klawer Cellars Hanepoot		   	 7        
 

Olifantsrivier, Zuid Afrika 
Rijpe muscatdruiven, honing en abrikozen 

IJskoffie						         10
vanille roomijs met espresso, kardemom en kaneel

Sgroppino						         10
limoncello, fris citroenijs en bruisende cava

Espresso Martini					        11
koffiecocktail met vodka, koffielikeur en espresso

Baileys Espresso Martini			       11
koffiecocktail met Baileys, koffielikeur en espresso

Drinkable desserts

Graham’s 20 Years Port 	     		   	 12,50 

Graham’s, Portugal - Porto 
Amandel, caramel, gedroogd fruit 



Espresso				      			   3,50  
Dubbele espresso						     6 
Koffie							       3,80 
Cappucino							       4,30 
Flat white							       6,30 
Latte Macchiato						      5
Thee								        4 
Munt thee							       4,30	  
Gember thee						      4,30 
Chinese thee						      4,30 
 

Koffie & Thee
Onze koffie is cafeïnevrij mogelijk

Gebakken banaan 3st				    6 
Spekkoek 2st					     3

Lekkers bij de thee of koffie

Speciale Koffie
Irish Coffee (Tullamore DEW-Irish Wiskey) 		  10  
French Coffee (Grand Marnier)			   10 
Jamaican Coffee (Tia Maria)				    10 
D.O.M. Coffee (Benedictine)				    10	  
Italian Coffee (Amaretto)					    10 
Spekkoek Coffee (Saya Spekkoek Likeur)		  10
Baileys Coffee						      10 
Rose Garden Coffee 					     10 
(Grand Marnier, Kahlua, Amaretto) 

Likeur ~ 7
Amaretto, Tia Maria, Baileys, Grand Marnier,  
Frangelico, Sambuca, Cointreau, Licor 43 

Brandewijn
Armagnac						       	 7  
Busnel Calvados VSOP 					    9 
Remy Martin VSOP 					     9	  
Hennessy VS 						      7  
Hennessy Fine de Cognac 				    10	  
 
 
 

Whiskey
Vraag naar onze speciale selectie aan Whiskeys... 
 


